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AMinistero dell istrazione e del merito
Utficio Scolastico Regionale per la Sicilia
Ufficio VI - Ambito Territoriale di Caltanissetta ed Enna

- Ai Dirigenti Scolastici

delle Scuole Secondarie di secondo grado

ad indirizzo enogastronomia e ospitalita alberghiera
dell’A.T. di Caltanissetta ed Enna

LORO SEDI

Oggetto: VI° Campionato Nazionale di pasticceria istituti alberghieri d’Italia 2024.

La Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, in collaborazione con il Ministero
dell'istruzione e del merito, I''lPSSEOA "A. Beltrame" di Vittorio Veneto (TV) e la RENAIA “Rete
Nazionale Istituti Alberghieri" organizza il VI° Campionato Nazionale di Pasticceria degli Istituti
Alberghieri d'Italia 2024, che si terra a Vittorio Veneto (TV) nelle giornate del 9,10,11 Aprile 2024.

Il Campionato Nazionale di Pasticceria ha lo scopo di valorizzare le competenze e le capacita
metodologiche acquisite dagli allievi provenienti dagli Istituti alberghieri italiani, nella cultura della
pasticceria italiana e internazionale, integrando differenti tecniche e metodologie finalizzate alla
crescita, all'innovazione e soprattutto al confronto.

Il Campionato e riservato esclusivamente agli/alle studenti/esse degli istituti professionali, statali e

paritari, ad indirizzo enogastronomia e ospitalita alberghiera.

Il 62 Campionato Nazionale di Pasticceria 2024 ha come tema:
"LA MONOPORZIONE E IL PACKAGING".

Esso prevede la realizzazione, da parte di ogni istituto partecipante, di “7 monoporzioni” che

abbiano come ingrediente di base il “miele delle dolomiti D.O.P.” e contengano un riferimento agli
aspetti storico artistici e culturali del Veneto, attraverso i colori, le forme, i profumi, il gusto, anche
sotto forma di decorazioni (obbligatoriamente commestibili, previa penalizzazione).

Inoltre, I'istituto partecipante dovra presentare il proprio dolce con un packaging studiato per

I'occasione mettendo in evidenza la sostenibilita e la proiezione futura professionale e commerciale.

| partecipanti avranno a disposizione 3 ore per completare la prova.
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Tutti gli elementi decorativi e di guarnizione dovranno essere commestibili, corredati di
etichettatura e preparati sul posto (tranne alcune preparazioni di base gia pronte che necessitano
tempi di preparazioni molto lunghi e la scelta di avvalersi di tale possibilita dovra essere specificata
nella scheda tecnica). La scuola ospitante predisporra un paniere di ingredienti di prodotti base, che
serviranno come basi generali; eventuali ingredienti specifici e particolari sono a carico dei
concorrenti.

Prima della gara ogni istituto partecipante dovra realizzare una brochure che rappresenti il lavoro

eseguito (da consegnare il giorno della gara) e un video spot promozionale dell’istituto e della citta

di provenienza (da eseguire e inviare secondo le modalita riportate nel regolamento in allegato alla

presente nota).

Le iscrizioni al Campionato, da effettuare secondo le modalita descritte dal Regolamento, sono
aperte dal 1° novembre 2023 al 30 novembre 2023.

Ogni istituto che risultera iscritto entro la data di chiusura sara selezionato attraverso una
preselezione regionale che si svolgera nel mese di gennaio 2024, la cui sede verra comunicata il
giorno successivo alla scadenza delle iscrizioni.

Ogni istituto dovra presentarsi con un Team di 2 alunni provenienti dal 4° e/o 5° anno.

COSTI DI PARTECIPAZIONE
Saranno a carico delle scuole partecipanti: le spese per il viaggio e quelle relative ad altri eventuali

accompagnatori e alle materie prime non da paniere necessarie per la realizzazione del dessert.
Restano a carico della Scuola ospitante: i 3 pernottamenti dal 9 all’11 aprile 2024 peri 2 alunnie 1

docente accompagnatore, tutti i pranzi a scuola, la festa del campionato e la cena di gala.

Maggiori info, chiarimenti e premi da assegnare sono presenti nel Regolamento del Campionato in

allegato alla presente nota e/o consultabile sul sito: http://www.federazionepasticceri.it/ .

Inoltre, si allegano:
1) Scheda di adesione (immediata);

2) Scheda di partecipazione completa (da inviare successivamente alla preselezione);
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3) Scheda Elaborati (successiva alla preselezione);

4) Scheda prenotazione Hotel/Transfer/Trasporto (successiva alla preselezione);
5) Scheda Privacy Minorenni (successiva alla preselezione);

6) Scheda Privacy Maggiorenni (successiva alla preselezione);

7) Informativa sulla privacy.

Il Dirigente dell’ Ufficio VI
Dott. Ing. Filippo Ciancio

(Firma autografa sostituita a mezzo di stampa

ai sensi dell’art.3, comma 2 del decreto legislativo n. 39/1993)
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